
Piani caldi per mantenimento
Piani riscaldati per il mantenimento in temperatura di cibi. 
Costruzione scatolata in acciaio inox 18/10 a finitura spazzolata Scotch Brite, con  rinforzo interno in lamiera di acciaio 
galvanizzato. 

Il riscaldamento è ottenuto con una resistenza corazzata inox alloggiata in apposito contenitore, controllata da un 
termostato 30/90° C e lampada spia. 
Interruttore luminoso on-off,  cavo plug-in con spina. 

I piedini sono regolabili per un perfetto livellamento.
 

015-TC60
Piano riscaldato inox
cm 60x40x6H

400W - 230V -50Hz
peso kg   9

imballo cm 70x45x14H         

015-TC60A
Piano riscaldato inox (comandi lato corto)
cm 40x60x6H

400W - 230V -50Hz
peso kg   9

imballo cm 45x70x14H         

015-TC80
Piano riscaldato inox
cm 80x40x6H

800W - 230V -50Hz
peso kg   12

imballo cm 90x45x14H         

015-TC100
Piano riscaldato inox 
cm 100x40x6H

800W - 230V -50Hz
peso kg   14

imballo cm 110x45x14H 

015-TC-GN01
Piano riscaldato inox  1 x GN 1/1
(comandi lato corto)
cm 32,5x53x6H

400W - 230V -50Hz
peso kg   9

imballo cm 45x70x14H 
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